
 
 
 

STUZZICHERIE  
     
ASSORTIMENTO DI SALUMI E FORMAGGI CON ‘PASTA CRESCIUTA’ (1-2-3-6-7-8-9-11-12)                                                           19 
                                     
HAMBURGER TUTTO ITALIANO SERVITO CON PATATINE FRITTE (1-2-3-6-7-8-9-10-11-12)                              19 
200GR HAMBURGER DI FASSONA CON FONTINA DOP, GUANCIALE ALLA PIASTRA, ZUCCHINE GRIGLIATE, INSALATA, POMODORO,  
SALSA SENAPE E MIELE 
 

BLUE NOTE CHICKEN SALAD (1-2-6-7-8-9-11-12)                                  14 
INSALATA, CARCIOFI GRIGLIATI, CHIPS DI PANE, NOCI CARAMELLATE, POLLO ALLE ERBE E CONDIMENTO BALSAMICO                                                               
 

CRISPY FRIED CHICKEN (1-2-4-5-6-7-8-10-11-12)                                  12 
POLLO MARINATO ALLE SPEZIE CAJUN, PANATURA CROCCANTE E SALSA CREOLA                                                                                                                   
 

GAMBERONI FRITTI E SALSA AFFUMICATA (1-2-3-5-6-7-8-11-12)                                14 
GAMBERONI PASTELLATI ALLA BIRRA CON SALSA AFFUMICATA                                                                                                                                        
 

BEEF PO’ BOY SANDWICH (1-2-3-5-6-7-8-10-11-12)        12 
FARCITO CON PUNTA DI PETTO DI MANZO BBQ, POMODORO, INSALATA E SALSA ALLA SENAPE                                                                                          
 

BURRATINA E VEGETALI (7-12)          12 
BURRATINA DI ANDRIA, POMODORI PACHINO, MISTICANZA E OLIVE TAGGIASCHE                                                                                                         
 

PATATINE FRITTE CON SALSE (1-2-3-5-6-7-8-10-11-12)                                 5/8 
 
 
PRIMI PIATTI  
 
ZUPPETTA DI GAMBERI CON RISO (1-2-4-5-6-8-9-10-11-12)       19 
ZUPPA DI GAMBERI LEGGERMENTE PICCANTE ALLA MODA DI NEW ORLEANS, SERVITO CON RISO BIANCO E PANE FRITTO                                             
 

SPAGHETTO AL POMODORO, STRACCIATELLA E BASILICO (1-2-3-4-5-6-7-8-9-11-12-14)    14 
SPAGHETTO ALLA CHITARRA FRESCO, CONSERVA DI POMODORO CON STRACCIATELLA PUGLIESE E BASILICO                                                                        
 

CREMA DI VERDURE E CROSTINI (1-2-3-4-5-6-7-8-9-11-12-14)       14 
VERDURE DI STAGIONE SERVITI CON CROSTINI DI PANE GLUTEN FREE CROCCANTI                                                                                                              

                
 
SECONDI PIATTI 
 

BRISKET AFFUMICATO CON FAGIOLI ROSSI E RISO (5-6-8-9-10-11-12-13)      20 
PUNTA DI PETTO DI MANZO COTTO COME A NEW ORLEANS, SERVITA CON RISO BIANCO E FAGIOLI ROSSI IN SALSA                                                         

 
CHATEAUBRIAND DI TONNO (4-9-10-12)         26 
TAGLIATA DI FILETTO DI TONNO SERVITO CON SPINACINO FRESCO          
 
COTTI ALLA BRACE 

 
FILETTO DI MANZO 300GR CA                                                                                                                                                                         29 
 

RIB EYE DI MANZO 350GR CA                                                                                                                                                                         28 
 

GAMBERONI DELL’ARGENTINA 6PZ (4-9-10-12)                                                                                                                                           23 
 
 

HOMEMADE DESSERT 
 
TIRAMISÙ DEL BLUE NOTE (1-2-3-4-5-6-7-8-9-11-12-14)                                                                                                                                                    10 
 

SORBETTO AL LIMONE (3-7)                                                                                                                                                                                                           6 
 

GELATO (1-2-3-4-5-6-7-8-9-11-12)                                                                                                                                                            8 
 

KEY LIME TARTE (1-2-3-4-6-7-8-9-10-12)         10 
CHEESECAKE AROMATIZZATA AL LIME                                                                                                                                                                            
 

BANANA FOSTER (1-3-4-7-8-11)          10 
BANANA CARAMELLATA CON GELATO ALLE NOCI            

  

  
  

Ē disponibile l’agenda degli allergeni contenuti in questo menu. 

Alcuni alimenti, in base alle disponibilità stagionali, potrebbero essere surgelati. Coperto € 3,00  

  


