
 
 
 
 

DELICATESSEN E STUZZICHERIE  
 
SALUMI D’ITALIA SERVITI CON GNOCCO FRITTO CALDO                        16 
 
FORMAGGI D’EUROPA, MIELE DI CASTAGNO, MOSTARDE MANTOVANE E SFOGLIA AL ROSMARINO                                   16                   
  
ASSORTIMENTO DI SALUMI ITALIANI E FORMAGGI EUROPEI                                           19
                                      
BURGER DI CHIANINA  CON CHEDDAR, BACON CROCCANTE, CREMA DI AVOCADO, INSALATA ROMANA,                                    
POMODORO E SALSA ALLA SENAPE E MIELE  SERVITO CON FRENCH FRIES  DISPONIBILE CON PANE GLUTEN FREE          19 
 
BLUE NOTE JUMBO PASTRAMI SANDWICH                                                                                                                              16 
 

CHICKEN CAESAR SALAD                  16 
 
FRENCH FRIES CON SALSE                                        8 
 
ANTIPASTI 
 
SFORMATO DI TOPINAMBUR SU FONDUTA DI RASCHERA DOP E TARTUFO NERO                                                                     17                                                               
 
CARPACCIO DI CARNE SALADA, CROCCANTE AL PARMIGIANO, RUGHETTA E ACETO BALSAMICO                                      16                                                                                                            
  
CALAMARO ARROSTO E FINOCCHI SU CREMA DI PATATE AL LIME                                                                                                18                                                                           
 
PRIMI PIATTI  
 
GNOCCHETTO DI PATATE AL RAGU’ DI VITELLO CON FUNGHI PORCINI E TIMO ARGENTATO                                     19                
                                     
SPAGHETTO ALLA CHITARRA, INTINGOLO DI GAMBERI E CALAMARI CON POMODORO IN CONSERVA                   20               
 
RISO ACQUERELLO MANTECATO AGLI STIMMI DI ZAFFERANO E CARCIOFI                                                                                 21 
                
 
SECONDI PIATTI   
 
MIGNON DI VITELLO COTTO ALLE ERBE CON MILLEFOGLIE DI VERDURE     28                        
 
TRANCIO DI SALMONE CON SALSA TERIYAKI CITRICA E WOK DI VERDURE CROCCANTI     29
          
COTTI ALLA BRACE, serviti con patate novelle alle erbe: 
 
-FILETTO DI MANZO 300 GR CA                                                                                                                                                             29 
 
-RIB EYE STEAK 350 GR CA                                                                                                                                                                      28 
 
-GAMBERONI DELL’ARGENTINA                                                                                                                                                            23
    
 
DESSERT 
 
IL NOSTRO TIRAMISU’                                                                                                                       12    
                                                         
CROSTATA CIOCCOLATO E PERE                                                                       12                
  
PANETTONE E PANDORO CON ZABAIONE AL MARSALA                                 8                                                    
 

  

  

________________________________________________________________  
 

Ē disponibile l’agenda degli allergeni contenuti in questo menu. 

Alcuni alimenti, in base alle disponibilità stagionali, potrebbero essere surgelati. Coperto € 3,00  


